


Vite dedicate. passioni raccolte

Resta immutato il grande
entusiasmo che accompagno
nonno Luigi arrivato a Pradis,
il cuore del Collio, nel 1937.
La continua e attenta ricerca
nella coltivazione della frutta
prima, in viticultura poi, ha
permesso a questa terra
generosa di esprimersi al meglio
e produrre sapori e profumi
coltivati dalla passione
e filtrati dall’esperienza.
Tecniche e natura, tradizione
e consapevolezza producono
Qui autentiche armonie.

L Da tre generazioni.
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zona di produzione Doc Collio

collocazione geografica del vigneto Pradis di Cormons

periodo di vendemmia settembre

sistema di allevamento doppio capovolto

resa per ettaro 50 q.li

gradazione alcolica 12,5% vol. circa

caratteristiche organolettiche di colore giallo paglierino, assume
fragranze floreali di acacia e betulla. Sapore delicato e asciutto
con una lieve acidita nel retrogusto.

eta dei vigneti 25 anni

produzione annua 30 ettolitri

accostamenti gastronomici & un vino da antipasti, vellutate

e piatti a base di molluschi

temperatura di servizio 10-12°C

zona di produzione Doc Collio

collocazione geografica del vigneto Pradis di Cormons

periodo di vendemia settembre

sistema di allevamento guyot e doppio capovolto

resa per ettaro 50 q.li

gradazione alcolica 13% vol. circa

caratteristiche organolettiche di colore giallo paglierino con leggere

venature verdognole, presenta uno spiccato sentore di mandorla
. amara. Sapore lungo e persistente

eta dei vigneti 20-40 anni

produzione annua 150 ettolitri

accostamenti gastronomici vino da aperitivo, ideale con antipasti
. a base di pesce o prosciutto crudo

temperatura di servizio 10-12°C



chardonnay
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zona di produzione Doc Collio

collocazione geografica del vigneto Pradis di Cormons

periodo di vendemmia settembre

sistema di allevamento guyot

resa per ettaro 50 g.li

gradazione alcolica 13% vol. circa

caratteristiche organolettiche di colore giallo paglierino, assume
fragranze floreali di acacia e betulla. Al palato il sapore € delicato
e asciutto con lieve acidita nel retrogusto.

eta dei vigneti 25 anni

produzione annua 70 ettolitri

accostamenti gastronomici ideale con piatti di pesce, crostacei
e carni bianche

temperatura di servizio 10-12°C

zona di produzione Doc Collio

collocazione geografica del vigneto Pradis di Cormons

periodo di vendemmia settembre

sistema di allevamento guyot e doppio capovolto

resa per ettaro 50 q.li

gradazione alcolica 13% vol. circa

caratteristiche organolettiche di colore giallo paglierino,
presenta fragranze delicate e fini che ricordano la crosta di pane
appena sfornato. Il sapore € asciutto, corposo e morbido

al tempo stesso.

eta dei vigneti 20-40 anni

produzione annua 50 ettolitri

accostamenti gastronomici si accompagna bene a risotti, minestre
di verdure nonché secondi piatti a base di pesce.

temperatura di servizio 10-12°C



framiner

/_zona di produzione Doc Collio

collocazione geografica del vigneto Pradis di Cormons
periodo di vendemmia settembre

sistema di allevamento guyot

resa per ettaro 50 q.li

gradazione alcolica 13,5% vol. circa

caratteristiche organolettiche di colore giallo paglierino carico,
il suo profumo rivela un’intensa e delicata fragranza di rose e fiori
di mammola in armonia con le sensazioni olfattive.

eta dei vigneti 20-40 anni

produzione annua 50 ettolitri

accostamenti gastronomici la delicatezza di questo vino

lo rende indicato come aperitivo; particolarmente apprezzato
con piatti a base di pesce e frutti di mare.

temperatura di servizio 10°C

zona di produzione Doc Collio

collocazione geografica del vigneto Pradis di Cormons

periodo di vendemmia settembre

sistema di allevamento doppio capovolto

resa per ettaro 50 q.li

gradazione alcolica 13% vol. circa

caratteristiche organolettiche profumo fresco con sentori di

erbe e fiori di campo. Presenta “note dolci e mature di fiori gialli e
melone. Corrispondente in bocca appare dotato della giusta acidita
[Gambero Rosso, 2001]

eta dei vigneti 20-40 anni

produzione annua 50 ettolitri

accostamenti gastronomici si accompagna bene ad antipasti
saporiti quali frico, pastelle di verdure e piatti estivi freddi a base
di pesce e verdure.

temperatura di servizio 10-12°C
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pinot qriqgio
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sauvignon

zona di produzione Doc Collio

collocazione geografica del vigneto Pradis di Cormons
periodo di vendemmia primi di settembre

sistema di allevamento guyot e doppio capovolto

resa per ettaro 50 q.li

gradazione alcolica 13% vol. circa

caratteristiche organolettiche dalle uve color rame viene
prodotto un vino bianco che eredita, proprio dalle sfumature
degli acini, un colore giallo paglierino carico.

Il profumo e molto intenso e ricorda i fiori di acacia.

Di corpo ben strutturato, ricco e personale.

eta dei vigneti 20-40 anni

produzione annua 120 ettolitri

accostamenti gastronomici antipasti saporiti a base di pesce, primi
piatti o minestroni con verdura. Si accompagna bene anche ad
asparagi e carni fredde ideali durante il periodo estivo.
temperatura di servizio 10-12°C
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zona di produzione Doc Collio

collocazione geografica del vigneto Pradis di Cormons

periodo di vendemmia settembre

sistema di allevamento guyot e doppio capovolto

resa per ettaro 50 q.li

gradazione alcolica 13% vol. circa

caratteristiche organolettiche di colore giallo paglierino tendente
al dorato, presenta riflessi spiccatamente verdognoli. Il profumo
intenso, caratteristico e unico ricorda la salvia, il sambuco e le pesche
mature, sapori in perfetta armonia tra loro.

Robusto e corposo al palato presenta una nota di acidita che lo

») rende adatto all'invecchiamento.

eta dei vigneti 20-40 anni

produzione annua 100 ettolitri

accostamenti gastronomici vino di origine francese che, per le

sue caratteristiche accentuate e singolari, si abbina bene sia a piatti
saporiti che a quelli delicati a base di pesce o carni bianche.
temperatura di servizio 12-14°C




cabernet franc
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zona di produzione Doc Isonzo del Friuli

collocazione geografica del vigneto Cormons

periodo di vendemmia settembre

sistema di allevamento guyot

resa per ettaro 50 .li

gradazione alcolica 13% vol. circa

caratteristiche organolettiche di color rosso rubino, con riflessi
tendenti al violaceo, presenta un profumo erbaceo intenso.
Di sapore asciutto, possiede una struttura forte ma elegante
e raffinata nello stesso tempo.

eta dei vigneti 20-40 anni

produzione annua 150 ettolitri

accostamenti gastronomici ideale con arrosti, selvaggina

e carni rosse alla brace

temperatura di servizio 16-18°C
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zona di produzione Doc Isonzo del Friuli

collocazione geografica del vigneto Cormons

periodo di vendemmia settembre

sistema di allevamento guyot

resa per ettaro 50 q.li

gradazione alcolica 13% vol. circa

caratteristiche organolettiche di caratteristico color rosso rubino
non molto carico con riflessi violacei.

Il profumo richiama i frutti di bosco mentre, al palato, presenta
note tipicamente erbacee. Se invecchiato sprigiona il gusto
della polpa di amarena matura.

eta dei vigneti 20-40 anni

produzione annua 140 ettolitri

accostamenti gastronomici si accompagna a primi piatti saporiti.
|deale con arrosti e selvaggina.

temperatura di servizio 16-18°C
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brut buzzinelli

collocazione geografica del vigneto
Plessiva di Cormons

periodo di vendemmia fine agosto
sistema di allevamento guyot

resa per ettaro 80 q.li

gradazione alcolica 11,5% vol. circa
caratteristiche organolettiche
questo brut ¢ la combinazione

di tre diverse qualita di uve
[Chardonnay, Pinot Bianco e Pinot
Nero] tutte coltivate nella stessa
localita e destinate, fin dalla
piantagione, alla produzione dello
spumante. Il suo profumo é

di delicati fiori di campo e trova una
giusta corrispondenza nel palato.
eta dei vigneti 5-10 anni
produzione annua 60 ettolitri
accostamenti gastronomici

le sue caratteristiche sono tali da
renderlo adatto ad essere consumato
sia come aperitivo serale che
degustato in occasioni importanti,
servito con antipasti a base di pesce,
molluschi o frittelle di verdure.
temperatura di servizio 8°C
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tocai friulano
chardonnay
pinot bianco
traminer
miller thurgau
pinot grigio
sauvignon
cabernet franc
merlot

brut buzzinelli
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Azienda Agricola
Maurizio Buzzinelli
Localita Pradis, 20

| - 34071 Cormons GO
Tel +39 0481 60902
fax +39 0481 60901
buzzinelli@libero.it



